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uerto Banus con las tiendas
de moda mds famosas e im-
portantes del mundo, con sus
yates, con su cada vez mas
atractiva oferta gastrondmica,
sigue siendo el referente del turis-
mo de lujo en Marbella y la mun-
dialmente famosa Costa del Sol.
Los coches mds caros del mundo,
de hasta 50 y 70 millones de ddla-
res, los yates mds lujosos y el am-
biente Unico en torno a sus puntos
de atraque y en su original Pueblo
Marinero de singular disefio arqui-
tectdnico, congregan, dia y noche a
miles de visitantes del mundo ente-
ro que no quieren perderse el pla-
cer de pasear por Puerto Bandus, ir
de compras, sentarse en una terraza
a tomar el aperitivo, disfrutar de la
muUsica y el mejor ambiente, sabo-
rear la oferta de ocio de su entorno.
Puerto Banus es la joya de Mar
bella la ciudad de prestigio mundial
donde estdn, los grandes palacios
de la realeza y de los grandes mag-

nates de la industria, las mansiones
mas caras y confortables, los apar-
tamentos de gran lujo, como los
que construye Sierra Blanca Estates
(que ha desarrollado proyectos de
gran lujo junto a Dolce & Gabanna,
Karl Lagerfeld, Fendi, etc, que se ha
asociado con la familia Rafa Nadal y
el promotor de Ibiza, Abel Matutes
y que acaba de anunciar la asocia-
cién con la empresa asidtica radi-
cada en Hong Kong, Platinium que
preside Harry Noinani, para llevar a
cabo una inversién de 500 millones
de euros desarrollando un comple-
jo hotelero y residencial frente al
mar en las excelentes playas de la
Dunas de Artola. Cada dia Marbella
es noticia por ser el destino pre-
ferido por la inversidn turistica del
mas alto nivel.

Y el ambiente de Puerto Bands,
asf lo demuestra.

Reportaje Gréfico de Josele
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Aura, el club de house

n el corazén de Puerto Banus,
donde el lujo se funde con el
ritmo, nace una nueva forma de

vivir la noche. Aura no es solo

una discoteca: es una experien-

cia sensorial donde la musica house
se convierte en protagonista absoluta.
Aqui, el sonido no solo se escucha—
te atraviesa, te mueve, te transforma.
Desde que cruzas la entra-
da, algo cambia. Las luces vi-
bran al compds del bajo, los
visuales crean paisajes que en-
vuelven, y el beat lo marca todo.
En Aura, cada noche es una his-
toria contada en BPM. Una historia
que escriben DJs de renombre inter-
nacional con sesiones Unicas, atmds-
feras envolventes y producciones
que han traido a la Costa del Sol el

alma misma de las fiestas de Ibiza.

Y no lo decimos por decir En
Aura, ya hemos vivido auténticas
noches ibicencas: sets exclusivos,
invitados inesperados y vibraciones
que han hecho historia en nuestra
pista de baile.

La arquitectura del club ha sido
disefiada para multiplicar el impacto
sensorial: zonas VIP discretas pero
imponentes, terrazas abiertas al
cielo marbellf, barras que combinan
arte liquido y ritmo, y un sistema
de sonido que se siente en tu vibra.

Todo en Aura ha sido pensado para
que cada visita sea una inmersién
completa en el universo del house.

Pero si hay algo que realmente dis-
tingue a Aura, es que entendemos la

fiesta como algo mds que musica y

luces. Cada persona que entra tiene
su propia vibra. Su propia frecuencia.
Su aura.Y cuando esas energias se
mezclan con nuestra musica, ocurre
algo especial. La pista se convierte
en un campo magnético donde las
almas se alinean, se liberan y se ex-
presan sin filtros.

Aqui no vienes a aparentar. Vie-
nes a ser td. A dejar que la mdusi-
ca te defina, que el ritmo saque tu
esencia. Porque tu forma de mo-
verte, de sentir, de conectar... tam-
bién habla de quién eres.

What's your aura like? La res-
puesta estd aqui. Donde cada no-
che es dnica. Donde cada aura en-
cuentra su lugar.

Aura estd en la Plaza Antonio
Banderas, frente al Corte Inglés.




Puerto Banus:
gastronomia, los yates, las tiendas
de moda y el ambiente mas atractivo

uerto Banus, la joya del Tu-
rismo de la Costa del Sol, lo
tiene todo: ambiente, tiendas,
yates, los visitantes de mads
relieve con sus impresionan-
tes coches, pero también una ofer-
ta gastrondmica que es uno de los
grandes alicientes de Marbella.
;Quién puede presumir de tener
en menos de dos kilémetros una
oferta compuesta
por mas de quince restaurantes del
maximo nivel?

gastronémica

La restauracion de Puerto Banus
ha realizado un importante esfuerzo
para ofrecer la mds completa y ex-
quisita variedad culinaria de la Costa
del Sol en una experiencia gastro-

ndémica unica. Hemos realizado una
visita rdpida para verificarlo

BANUS BEACH

Banus Beach es mucho mds que un
restaurante frente al mar. Es un es-
pacio donde la gastronomia de cali-
dad, la comodidad y la diversidn se
unen para ofrecerte una experien-
cia inolvidable.

La oferta gastrondmica es tan va-
riada como exquisita, disefiada para
satisfacer todos los paladares con
una seleccién de ingredientes frescos
y de alta calidad. Bands Beach tam-
bién ofrece espacios con cdmodas
tumbonas para relajarse junto al mar
y una zona de D] para dejarse llevar

por el ritmo de la musica y el sol.
El Mercado del Agave es una de
nuestras joyas mds preciadas.

LOS BANDIDOS
Los Bandidos, préximo a cumplir 40
afios, conserva el encanto de un bis-

La oferta gastrondmica
de Puerto Banus es
uno de los grandes
alicientes de Marbella

tré acogedor, que mezcla elegancia
cldsica con el encanto contempora-
neo. Decoracién cdlida y sofistica-

da, con las paredes revestidas con
fotografias de clientes y de rostros
famosos aportados por Sean Con-
nery, que imprimen cardcter al local
con iluminacién suave recreando un
ambiente intimo.

La cocina fusiona la tradicién con
la creatividad de Jill Lindberg.

ARETUSA

En pleno corazén de Puerto Ba-
nus, Aretusa combina la tradicidn
italiana con un toque contempo-
raneo que conquista a los palada-
res mas exigentes. Con una carta
inspirada en las regiones del norte
y sur de ltalia, sus platos destacan
por la calidad del producto, la au-

la mas sugestiva

tenticidad de las recetas y una pre-
sentacion cuidada.

PICASSO

Desde 1982, Pizzerfa Picasso ha sido
un referente gastrondmico en Puer-
to Banus, ofreciendo auténtica coci-
na italiana en un ambiente acogedor
y familiar. Ubicada en el corazén del
puerto deportivo, en el Muelle Ri-
bera este restaurante ha deleitado
a generaciones de comensales con
sus pizzas, pastas y una amplia varie-
dad de platos italianos.

LEONE
Ubicado en primera de Puerto Ba-
nus, Leone Brasserie es un restauran-

te vibrante y cosmopolita que combi-
na lo mejor de la cocina internacional
con un ambiente moderno y relajado.
Abierto desde el desayuno hasta la
cena, Leone es el lugar perfecto para
disfrutar de platos sabrosos, cécteles
creativos y vistas impresionantes al
puerto: en Leone siempre hay algo
que despierta el apetito.

CHOW

Chow Puerto Banus es una oda mo-
derna a la cocina asidtica, con platos
que viajan entre Japdn, China vy Tai-
landia, servidos en un espacio de di-
sefio vibrante frente al mar. Ubicado
en primera linea del puerto, Chow
combina sabores intensos, cdcteles
provocadores y una atmdsfera que
evoluciona del almuerzo relajado al
after-dinner mds animado de Marbe-
lla. Desde sashimi preciso hasta cu-
rrys con cardcter, cada detalle ha sido
creado para quienes buscan algo mds
que una comida: una experiencia.

EL GAUCHO
Ofrece cortes de carne de alta
calidad, cocinadas a la brasa vy

ofreciendo un sabor autentico.
Inspirado en las cldsicas parrillas
argentinas, algunos de ellos pre-
miados en el World Steak Cha-
llenge, uno de los certdmenes mds
importantes del mundo. La carta
incluye cortes premiados como el
Black Angus de Kansas, el Aber-
deen Angus de Irlanda y el Black
Ranch argentino.

La experiencia se completa con
una bodega excepcional, en la que
destacan vinos tintos de origen ar-
gentino, espafiol e internacional, va-
rios de ellos con las mayores pun-
tuaciones en la escala de Parker; lo
que garantiza una armonia perfecta
entre copa y plato. Su ambiente ca-
lido, trato cercano y una terraza a
primera linea del puerto hacen de
El Gaucho una parada obligatoria
para los amantes de la carne.

PICU

PiCU es el parafso del marisco. Re-
cién renovado, con una imagen
fresca y una carta que celebra lo
mejor del Mediterrdneo, desde los
cldsicos de la cocina marinera has-

ta creaciones mds actuales. Aqui el
protagonista es el producto: Pesca-
dos, mariscos, paellas y arroces se-
leccionados cada dia, servidos con
el respeto vy la técnica que merecen.
Su ubicacidn, sus shows en vivo a

Almorzar o cenar en
Puerto Banus es una
grata experiencia que
merece vivirse

diario, con vistas directas a los bar-
cos vy los atardeceres mds dorados
de la Costa del Sol, hacen de PiCu
una experiencia aun mds completa.

AMBAR

Moderno, cosmopolita y con una
esencia mediterranea, Ambar es el
restaurante perfecto para quienes
buscan una cocina creativa sin re-
nunciar al sabor. Su propuesta fusio-
na ingredientes locales con técnicas
internacionales, dando como resul-
tado una carta versdtil y vibrante.

Tapas reinventadas, carnes selectas,
pescados frescos y una coctelerfa de
autor convierten a Ambar en un im-
prescindible del panorama culinario
de Puerto Banus.

LA PAPPARDELLA

La Pappardella Puerto Banus es un
restaurante que brinda la oportu-
nidad de disfrutar en el corazén
de Banus una experiencia idéntica
a cenar en la mdgica Napoles. Ini-
ciando su trayectoria en Londres
(1985), ha conseguido perdurar en
el tiempo manteniendo siempre los
mdximos estdndares de calidad en
producto y servicio. Aparte de una
buena experiencia culinaria, Lucia
Precioso (propietaria) siempre ha
hecho gran hincapié en crear un
ambiente “sofisticadamente diver-
tido"” tanto para los clientes como
entre sus trabajadores.

AMORE E FANTASIA

Los italianos saben una cosa o dos
sobre Amore. No hay nada més ro-
madntico que Puerto Banus con sus
fabulosos yates sus impresionantes

coches de la mds alta gama y con el
reflejo de la luna en el mar. Hace 36
afios Brando Salamini y Annemarie
Ponsen han abierto las puertas de
este maravilloso restaurante "Amo-
re e Fantasia” con su bonita deco-
racién y un mend hecho con amor.

MUMTAZ
Mumtaz es un restaurante icénico
ubicado en Puerto Bands desde
1980, reconocido por ofrecer una
experiencia gastrondmica Unica
basada en la cocina tradicional
india. Con su reciente renova-
cién, Mumtaz presenta un nuevo
concepto que fusiona los sabores
cldsicos de la India con un toque
contempordneo, bajo la direccidn
del chef Nikhil Mahale. Esta nue-
va propuesta culinaria conserva lo
mejor de las recetas autdctonas,
pero con una presentacién inno-
vadora y moderna, perfecta para
los paladares mds exigentes.

Almorzar o cenar en Puerto Ba-
nls es una grata experiencia que
merece vivirse.

Reportaje grdfico de Josele




| sdbado 5 de julio, Marbella va

a vivir su primera Gran Gala

delVerano, que se perfila como

una de las mds importantes

que han tenido lugar en las No-
ches de Marbella.

La Gala va a tener muchos atrac-
tivos, con un despliegue musical del
mas alto nivel y con una oferta gas-
trondmica como nunca se ha dado
en una Gala en Marbella.Y al precio
de 75 euros cubierto, IVA 10 por
ciento aparte. Eso sf, serd una noche
de Gala con smoking requerdido,
uniforme de Gran Gala los caballeros
y traje largo las sefioras.

“El Tributo a Julio Iglesias” del can-
tante y torero Diego Ramos no es
algo que se pueda describir Solo
los que han tenido oportunidad
de disfrutarlo saben lo que es este
cantante revelacion que ya tiene sus
propias canciones maquetadas por el
compositor y famosos mdusico Paco
Cepero que esperamos pueda es-
trenar en la Gran Gala del 5 de Julio.

Se esperan 350 personalidades
del mds alto nivel, y también muchos
empresarios, profesionales y la mds
amplia representacion de la sociedad
de Marbella.

En el grato marco del Club de Golf
Santa Clara tuvo lugar una reunién pre-

paratoria de algunos de los miembros
del Comité de Apoyo a la celebracion
de la Primera Gran Gala delVerano en
Marbella y se perfilaron detalles de lo
que va a ser este gran acontecimiento
social, musical y gastronémico.

EL PROGRAMA
19,30 Parroquia de la Encarnacidn
Solemne Acto de Accidn de Gra-
cias por llegar a los 90 afios
Preside y oficia Monsefior Don
José Sanchez Herrera, capelldn de Su

Se esperan 350
personalidades del
mas alto nivel y
también empresarios,
profesionales y la mas
amplia representacion
de la sociedad marbelli

Santidad, ex candnigo magistral de la
S| Catedral de Malaga y pérroco de
la Encarnacion.

Los joteros Marta y Gaby, triunfa-
dores en Aragdn Ty, llegados desde
Zaragoza, cantan a laVirgen del Pilar
instalada en el Aftar Mayor presidien-
do la ceremonia. Baturros llegados

Todo a punto para la
Gran Gala del Verano

desde Villafeliche, con su alcalde,
Agustin Caro Esteban, hacen ofrenda
de Flores a laVirgen del Pilar.

Terminado el Acto una flota de
Uber esperard a las puertas de la pa-
rroquia para trasladar a los Invitados
a la Finca Amalur a 7 minutos.

20,30 Recibimiento a los Invitados
con una copa de cava y las jotas de
Aragdn cantadas por el ddo Marta y
Gaby, de Zaragoza.

Cava “Marqués de la Concordia”
ofrecido por su distribuidor Paco
Banderas de Vinos Guadalmina en
San Pedro Alcantara.

Cerveza ~ Cruzcampo-Heineken
para 400 personas, por gentileza de
Import Montes.

Ameniza la Guitarra Flamenca del
maestro Luis Fonseca.

Las Bodegas Sanchez Romate, de
Jerez envian a un venenciador que
ofrecerd una Copa de Fino Marisme-
fio, una de sus muchas especialidades.

Habrd 3 Cortadores de Jamdn
aportados por Emilio Acevedo, distri-
buidor de “El Bellotero™ y se ofrecera
una Seleccién de ibéricos de aperitivo.

Servidos en Bandeja (Seleccidn de
aperitivos de El Alabardero Catering):

Dado de atin marinado con sojay lima

Guacamole con crujientes de maiz

Macarons de foie y queso carame-
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Gazpacho de frutos rojos etiqueta-
do

Dados de Salmon marinado

Mini quiche de queso payoyo

Pafuelos de queso de Ronda vy to-
mate secado al sol

Velas de langostinos con romesco

Surtido de croquetas

Brocheta de Ibéricos a la barbacoa

Pepitos de ternera

21,30 Todos sentados en mesa

Actuacion Estelar Tributo a Julio Igle-
sias del cantante Diego Ramos y su
banda de 12 musicos
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22,15 Cena Amenizada Mdsica en
Vivo

Actuacién estelar del triunfador
en Canal Sur, David Cordobés Amo-
res con las canciones inolvidables de
Manolo Escobar, Raphael y rancheras
mexicanas. Sevillanas bailables.

Guitarra Flamenca del Maestro Luis
Fonseca- Copla por la estrella de la
cancién andaluza Mari Carmen Molina.

CENA (duracién | hora y media)
Hora: 22,15 se comienza a servir
Lugar: En la parte izqg del jardin
Montaje:Vajilla + cubertenia especial
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Manteleria: marrdn mudela + sillas
blancas tiffany

Centro de mesa:Vela y flores. Sea-
ting;

Menu

Entrante

Ensalada salmdn marinado sobre es-
ponjoso de marisco

Principal
Meloso de ternera , jugo de vino de
ronda y patata trufada

Vinos de Ronda Cortijo Los Aguilares
Gentileza de Exclusivas Soto.-Mar

Postre

Fruta: Cerezas de Calatayud

Obsequio del Cosechero Antonio
Yaglie que las trae recién cogidas de
las riberas del Jalén y del Jiloca en Za-
ragoza

Se sirven en cestitas individuales,
para consumir o llevar a casa

Dulce:

Cremoso de chocolate blanco con
brownie de chocolate y helado de vai-
nilla

Tarta de Cumpleafios

Racion de Tarta servida por genti-
leza de Lepanto (Pedro Pablo Hoz) y
acompafaba de una copa en catavinos
del DO Jerez, Cream Arrumbao,

de Bodegas Manuel Aragdén-Chicla-
na

En los salones: Barra Libre Invitacion
servida por Franks Corner

Actuaciones Musicales-Copla, Cante
y Guitarra Flamenca

Baile con el pupular Ddo Arenal que
interpretard el Pasodoble bailable

“Ay, Mi Marbella” en recuerdo al
llorado maestro Felipe Campuzano,
su autor.



n el atractivo marco del resort

El Campanario, de Estepona,

se celebrd un afio mads, la tra-

dicional cena solidaria a favor

de los proyectos sanitarios en
Africa de la ONG ACISS (Asocia-
ciéon de Cooperacion Internacional
Solidaria Sierra de las Nieves) que
dirige e impulsa con tanto entusias-
mo el parroco de Manilva, Casares y
Sabinillas, Rvdo. José Antonio Melgar
Muriana; un diocesano de Mdlaga de
formacién salesiana en Ronda, que
realiza una gran labor de ayuda a los
mds necesitados.

La ONG Aciss lleva |4 afios reali-
zando campafas de cirugia general
en Ghana y Sierra Leona. Con mds
de 2500 pacientes operados, los
médicos que colaboran de forma
solidaria llevan la Esperanza de la
Salud a los mas desfavorecidos del
continente africano.

La Cena Solidaria es un evento
organizado por la familia Ortega
Espada, de Cancelada, para ayudar
a los fines de la Ong ACISS. Dicha
cena solidaria lleva mas de 10 afios
celebrdndose.

Este afio han asistido mas de 200
personas que junto a un grupo nu-
meroso de médicos hacen posible
la recaudacién de fondos para se-
guir esta hermosa labor solidaria.

Han asistido empresarios de la
zona muy comprometidos con la
causa, como el constructor Francis-
co Vera Cruces CFVC, muy amigo
de Miguel Ortega: Antonio Bazédn
Ramos que junto a su esposa Victo-
ria Huertas fundaron la empresa de
Jardneria y Decoracién Agrojardin,
de tanto prestigio; el propietario
de Villa Padierna Resort, Ricardo
Arranz de Miguel y otros muchos.

Hay que destacar la presencia de
los alcaldes de Estepona y vicepre-

sidente primero de la Federacidn
Espafiola de Municipios y Provincias
(FEMP), José Maria Garcfa Urbano
y el de Benahavis y vicepresidente
de la Mancomunidad de Municipios
de la Costa del Sol, José Antonio
Mena Castillo y otras muchas per-
sonalidades como la que fuera vi-
cepresidenta del Gobierno de Es-
pafia, Magdalena Alvarez.

Ademds de personajes popula-
res como la famosa de las tertulias

de TV en Madrid, Rosa Villacastin y
su marido el periodista tanto afios
en el Diario Vasco, Miguel Larrea y
otros personajes populares como
Nacho Abad.

Esta cena solidaria suele ser ser-
vida siempre por la empresa Costa
Catering que hace de este aconte-
cimiento social un momento gas-
trondmico muy grato.

En ella, no faltan ningdn afio los
vinos de la Bodega familiar Eguren

Ugarte, de Rioja. Muy amigos del
constructor Miguel Ortega (Cons-
trucciones QV).

La cena comenzd con un anima-
do cdctel en las inmediaciones del
campo de golf de EI Campanario.
Después se subié para la cena a
la zona de la piscina y durante su
celebracién, los jefes médicos, Dr.
Juan Torres y el Dr. Carmelo, ex-
plicaron con detalle las campafias
sanitarias que los médicos volunta-

rios de ACISS llevan a cabo en los
rudimentarios quiréfanos de las mi-
siones salesianas en Africa.

Tras la cena, el momento mds
esperado fue como siempre, la
rifa que dirige con tanta simpatia y
acierto el prestigioso constructor
Miguel Ortega forzando una refiida
subasta entre los mds prestigiosos
empresarios de la Costa del Sol
""a ver quien da mds” en ese loable
esfuerzo para recaudar fondos y

poder llevar el alivio de la Medicina
Europea a los enfermos necesita-
dos de Africa, algunos con meses
esperando la llegada de los médi-
cos y enfermeros andaluces, para
ser sanados.

Hay que destacar el gran am-
biente solidario que se vivié en esta
cena, donde se despertd el interés
de la colaboracién y la ayuda soli-
daria para hacer posible el milagro
de la cooperacién sanitaria movi-

lizando a este grupo de médicos
y sanitarios que colaboran con el
cura Melgar Muriana, de Manilva
y a iniciativa del admirable Miguel
Ortega para llevar el alivio a tan-
tos seres hermanos de Africa que
lo esperan.
En las fotos, diversos aspectos de
la Cena Solidaria.
Texto José Luis Yagle y JA Melgar
Reportaje Grdfico de José Luis
Garcia Pérez “CACHO”
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El empresario Juan Francisco
Jiménez, distinguido como
Ciudadano de Honor de Marbella

a alcaldesa de Marbella, Marfa
Angeles Mufioz Uriol, presidié
la entrega al presidente de la
empresa Aluminios del Sur, Juan
Francisco Jiménez, de la insignia
y el diploma con el nombramiento
de Ciudadano de Honor de Marbella.

Junto la primera edil asistieron
otros miembros de la Corporacién
Municipal, entre los que se encon-
traban el presidente de la Mancomu-
nidad de Municipios de la Costa del
Sol Occidental y concejal en Marbella,
Manuel Cardefia, y la vicepresidenta
de la Diputacion Provincial y también
edil, Marfa Francisca Caracuel.

La alcaldesa resalté durante el so-
lemne acto celebrado en el Teatro
Municipal de Marbella la constante
colaboracidén altruista del empresario
Juan Jiménez con el Ayuntamiento y
con la ciudad de Marbella en general.

Por su parte, Juan Francisco Ji-
ménez, uno de los mds destacados
miembros de la Academia Gastro-
ndmica de Marbella y de otras insti-
tuciones y Asociaciones de la ciudad
de Marbella, pronuncié un aplaudido
discurso, en el que dijo:

“Alcaldesa, concejales, autoridades,
amigos, vecinos. Hoy desde este co-
razén “marbellero o marbelli”’ solo
tengo palabras de agradecimiento.

Gracias alcaldesa, Angeles Mufioz:
gracias por tu querido y exquisito
trato siempre hacia mi

Gracias a mi buen amigo el Te-

niente de Alcalde, José Eduardo Diaz,
trabajador incansable, que hoy no
puede estar entre nosotros, pues
esta representando a nuestra ciudad
a muchisimos kildmetros de aquf jun-
to al primerTenente de Alcalde, Félix
Romero. Suerte a los dos.

Gracias Diego Lépez, que en estos
dltimos meses nos ha tocado trabajar
codo con codo, por mejorar nuestros
poligonos industriales.

Gracias, amigo Pepe Bernal, que,
por avatares de la vida, Pablo Raez se
cruzd en nuestro camino y forjé aun
mas nuestra amistad.

Gracias Javier Porcuna, que esta
bendita tierra, después de la friclera de
casi 60 afios nos volvié a reencontrar.

Gracias Isabel, Antonio, Sonia.
Gracias Manolo Osorio, gracias,
Eugenio y Carlos.

iGracias a toda nuestra Corpo-
racion!

Hace mas o menos 50 afos, sobre
el afio 77, siempre recuerdo esta fe-
cha pues era el del taxi de mi suegro
Eugenio, el 77".

Tendrfa yo unos |5 afios, cuan-
do mi familia me exilié de Grana-
da y como castigo me mandd a
esta bendita tierra, (mi exilio fue
por la politica) yo le llamo ahora
“exilio dorado”. Me acogié en su
casa y en su trabajo, mi tfo Manuel
Rodriguez, que también fue con-
cejal de nuestro Ayuntamiento vy
Defensor del Ciudadano, y que,

DEP nos dejo hace unos meses.
“Gracias, tito".

Marbella me dio todo, con |6 afios,
me dio a mi querida esposa y com-
pafiera que me acompafa desde
entonces para lo malo y lo bueno.
Gracias, Chu.

Y a mis dos hijos, Rubén y Alvaro,
dos marbelleros de sangre, Rubén
lleva el nombre de Marbella hasta
grabado en su espalda y Alvaro que
estudié fuera y trabajé lejos de aqui.
El amor a sus padres y a esta bendita
tierra lo trajeron de nuevo con noso-
tros. Os quiero.

Tengo 4 marbelleras preciosas y
muy buenas. Mis 4 nietas. Iraia, Pau-
la, Jimena y Cristina la mas pequefia,
que siempre esta enfadada conmigo
y ademds quiere més a su ila. (ila es
la abuela, pues nos llaman todas, ilo e
ila). Os quiero mucho.

Desde hace 40 afios, junto con
mi querido, amigo y que, ademds de
todo esto es mi hermano, Enrique Ji-
ménez fundamos "‘Aluminios del Sur’”.
Desde aqui gracias a todos los que
pasaron por nuestra empresa y a los
que estdn, pues ellos fueron y

son los artifices de este momento
también. Gracias a Dios y que, a pe-
sar de los pesares seguimos mante-
niéndonos en pie. Te quiero hermano.

Esta bendita tierra solo me ha dado
parabienes y un sinfin de amigos Gra-
cias, hermanos de nuestro patrdn
San Bernabé. Gracias, hermanos de

nuestraVirgen de la Soledad. Gracias,
“amigos pa’ siempre’. Gracias club
22,5 estrellas.

Gracias Academia Gastrondmica
de Marbella, gracias a todos mis ami-
gos de los poligonos industriales de
Marbella.

Algunos hoy, me acompafan, mi
hermano Miguel Arrocha, (Casa Mi-
guel e Isabellas) y a Enrique Lamelas,

RNievas y tengo por aquf a uno
que es como mi familia, bueno sobra
el cdmo, es mi familia Paco Raez, y al
hilo de él, quisiera recordar cdmo no
a algunos ilustres marbelleros que en
su momento también fueron distin-
guidos y ya no estdn entre nosotros.
Jaime, Rafael Baeza, M* Paz Ametller;
esposa de mi amigo Santiago, Maribel

Notario (la compi, como carifiosa-
mente se llamaban mi mujer y Mari-
bel) esposa de mi amigo Juan Carlos.
Y como no a nuestro querido Alfre-
do, que hoy a tftulo

pdstumo lo serd.Y como no a mi
querido “Pablo Raez” que justo 3
dias después de su muerte y en este
mismo lugar, con el corazdn roto que
tenfamos, Marbella le concedid la Me-
dalla de la Ciudad y también Mdlaga,
la Medalla de Oro de la Provincia.
Medallas que cuelgan en el Salén
de Plenos de nuestro Ayuntamiento,
para inspiracién de nuestros conceja-
les.""Siempre Fuerte”.

Y por Ultimo, felicitar de todo corazén
a mis vecinos distinguidos hoy junto a mf.

Felicidades y enhorabuena a todos. Es'y
serd siempre un orgullo sin parangdn,
ser un marbellero honorario ademds
de la responsabilidad que conlleva.

De nuevo gracias a todos por este
bonito y bendito dfa. Gracias”, termi-
né diciendo con emocién Juan Fran-
cisco Jiménez.

El Ayuntamiento distinguid en este
mismo acto como Ciudadanos Ho-
norarios a | 6 vecinos que "‘con su va-
liosa trayectoria personal y profesio-
nal contribuyen a que Marbella crezca
y se supere dia a dia y que ellos “se
convierten en grandes embajadores
de nuestra tierra ya que son el vivo
reflejo del alma de Marbella, de ese
corazén vibrante y repleto de valores
de un lugar Unico en el mundo”, al
tiempo que ha resattado “su talento,
esfuerzo y compromiso”.

“Este tftulo entrafia un enorme
peso, pero a la vez una gratifican-
te responsabilidad, la de continuar
siendo sefia de identidad de todo lo
que nos define como ciudad: pasion,
constancia, solidaridad y orgullo”.

Los galardonados con tan merecida
distincion, ademds de Juan Francis-
o Jiménez, han sido, José Lara, Marfa
Adamuz, Rafael Reyes, Manuel Lavigne,
Antonio Sénchez, Jesis Ldpez, Marfa
José Ortiz, Alfredo Macias (a titulo
pdstumo), Leonor Blanco, Juan Manuel
Zamora, JesUs Tomas Prieto, Manuel
Pérez, Francisco Soto, Encarna Bande-
ra'y Manuel Cortés‘El Pinto”.



arbella volvid a vivir a lo

grande su Feria en honor

al patrén de la ciudad, San

Bernabé. El lunes 9 de ju-

nio el pregdn a cargo de
Carmen Pastore “Pichu” y la coro-
nacién de reinas y damas prece-
dieron a los espectaculares fuegos
artificiales en la playa cercana al
Puerto Deportivo.

El parque de La Alameda y la Ave-
nida del Mar volvieron una mids a
disfrutar de una gran animacién con
motivo de la Feria de Dfa, con nume-
rosas barras y actuaciones en directo.

Con un completo calendario de
actividades dirigidas a todas las
edades, tanto en horario diurno
como nocturno, la Feria volvié a
atraer a la ciudad a numerosos vi-
sitantes, que disfrutaron de un gran
ambiente festivo.

El Parque de la Represa, en la
zona del templete proxima al lago,

fue escenario de la mayorfa de las
actuaciones musiciales.

El jueves |12 de junio tuvo lugar el
concierto “De vuelta a los 80/90" a
cargo de Los Calvin y de Alejados.

En este lugar también estuvo el Es-
pacio Joven, con DJs el viernes |3y
el sdbado 14.

El viernes actuaron Enzoby, Chaver,
Demo vy DJ José de las Heras, y el
sdbado fue el turno de Dyne, Costi,
Felipe Nogueira y D} Vilu Gontero.

Por otra parte, la Caseta Mi Hogar,
ubicada en la Plaza del Mercado, fue
escenario de la actuacion, el martes
|0 de junio, de Marfa Lozano, del
programa “‘Se llama copla”.

La actuacidon musical mds impor-
tante de la Feria de Marbella se re-
servd para el domingo 15 vy fue la
del canante sevillano El Arrebato.
Tuvo lugar en el centro de la ciudad,
junto al Parque de Alameda, en la
avenida Raman y Cajal, que tuvo que

ria de Marb

ser cortada al trafico para la ocasion.

El miércoles | | sfue el Dia Grande,
jornada festiva, con la tradicional pro-
cesion civico-religiosa hasta la Cruz
del Humilladero y la posterior misa
y procesion en honor al patrdn de la
ciudad, San Bernabé.

La programacion incluyd igualmen-
te un festejo taurino, una corrida que
tuvolugar el sdbado 14 con los mata-
dores Manzanares, Talavante y Fortes.

El recinto ferial de noche, con las
atracciones mecdnicas, estuvo de
nuevo ubicado en Arroyo Segundo.

Como novedad este afio hubo se
celebrd una gala preferia el viernes
30 de mayo en el Parque de la Cons-
titucidén con actuacion de academias
de baile de la ciudad.

La tradicional Romerfa de San Ber-
nabé se realizé el domingo | de junio
e incluyd las actuaciones musicales
en el Parque de Nagieles del Duo
Arenal y Los Calvin.



n afio mds, la Romerfa de

San Bernabé volvié a con-

citar un gran interés de la

poblacién local y de los visi-

tantes que pudieron ver en
directo la procesidn del Santo Patrdn
de la ciudad de Marbella.

El calendario de actos, el | de ju-
nio, se inicié a las ocho y media de la
mafiana con una degustacion gratuita
de churros con chocolate para todos
los asistentes en la Plaza de la Iglesia
(unto a la Parroquia Nuestra Sefio-
ra de la Encarnacion), ofrecida por la
Delegacién Municipal de Fiestas.

Media hora depués daba comien-
zo la Procesién en Romerfa hasta la
Ermita del Santo Patrén ubicada en
el Parque de Nagleles. El itinerario
partla de la Parroquia Nuestra Se-
fiora de la Encarnacién y continuaba
por diversas calles del casco antiguo
hasta desembocar en la avenida Ri-
cardo Soriano, seguir hasta la plaza
Monsefior Rodrigo Bocanegra (Pi-
rulf), avenida Don Jaime de Mora y
Aragén (1° avituallamiento), avenida
Buchinger (2° avituallamiento) y fina-
lizar en el Parque de Nagueles.

Una vez llegados a este receinto de
Nagueles, el primer acto fue el Descu-
brimiento del Monolito en honor a D.
Miguel Vida Palomo, que da nombre a
la Senda del Parque de Nagleles que
se prolonga desde la entrada hasta la
Ermita del Santo Patrdn.

A las doce del mediodia se inicié
la Misa de los Romeros en la Ermita

Romeria de

del Santo Patrén ubicada en el in-
terior del Parque de Nagleles. Esta
celebracidn contd con diversos actos
conmemorativos y protocolarios.

A la una y media dio comienzo una
actuacién musical a cargo del Duo
Arenal en el escenario ubicado en el
Parque de Nagleles (junto a la Ermi-
ta), donde los asistentes bailaron al
son de reconocidas melodfas en este
emblemdtico lugar.

También tuvo lugar un Certamen
de Academias de Baile en un exclu-
sivo escenario decorado para la oca-
sidn y que contd con las actuaciones
de las siguientes academias: acade-
mias de baile Eli Garcfa, academia de
baile Sandra Védzquez, academia de
baile Mi Lema Melania Leiva, escuela
profesional de flamenco Solera de
Jerez, academia de baile Alba Urbano,
academia Muévete, academia de bai-
le Marfa la flamenca, Fitflamc Gema
Pifia y academia de baile Cristina Ro-
pero.

A las dos de la tarde comenzd la
Degustacion de Paella Popular; ofre-
cida por el personal de la Delegacién
Municipal de Fiestas en el interior del
Parque de Nagleles, acto que for-
maba parte de una jornada repleta
de entretenimiento y diversidon en
honor al Santo Patrén de Marbella.

A las cuatro y media y como colo-
fén y cierre de un dia dedicado a al
Patrén San Bernabé, tuvo lugar en el

escenario del Parque de Nagleles.un
concierto a cargo de Los Calvin.

CRISTALERIA Y ALUMINIO
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antiago Dominguez Miguel, el
popular “Santiago” que hizo
mundialmente famoso su Res-
taurante Marisquerfa ‘“‘Santia-
go" - en el Paseo Maritimo de
Marbella, sede durante 22 Ediciones
del Festival Nacional de Gastrono-
mia de Marbella, ya tiene Museo con
los mds importantes recuerdos de su
vida de éxitos en la Hostelerfa y el
Turismo, plaza y placa con su nombre
en la casa donde nacié hace 86 afios
en Vadocondes, comarca de Aranda
de Duero en Burgos.Y sobre todo,
el reconocimiento la admiracién y el
carifio de todo un pueblo, una co-
marca y unas tierras castellanas que
no se olvidan del burgalés que salié al
mundo para trabajar y triunfar.

HIJO PREDILECTO
El Ayuntamiento de Vadocondes que
ya proclamé a “Santiago” su Hijo Pre-
dilecto, ha inaugurado solemnemente
el Museo “Santiago Dominguez” en
las antiguas instalaciones del Matadero
Municipal a orillas del Duero, sotulan-
do con su nombre la plaza y poniendo
una placa en la Casa donde nacid.

Los actos comenzaron con la lle-
gada al Ayuntamiento de personali-
dades de Burgos, de la comarca de

Aranda y de la Comunidad de Cas-
tilla, asi como de invitados y perso-
nalidades que se trasladaron desde
Marbella, Granada, Toledo y Madrid.
A las once se descubrié una placa
conmemorativa en la casa donde na-
cid y se crid el popular “Santiago” en
la calle Trigo, num. 9.

Luego, el pueblo de Vadocondes v
los invitados y autoridades llegadas de
fuera, asistieron a un solemne acto ci-
vico en la espléndida iglesia de Nues-
tra Sefiora de la Asuncion, un magni-
fico templo en los siglos XVI y XVIII
y donde tras ensalzar los méritos de
aquel niflo que un dfa salié de Vado-
condes para triunfar en el mundo se

culmind con un recital de la soprano
Monica Moreal acompaiiada por el
pianista Juan Carlos Andrés Brogue-
ras. Grandes pantallas en el Altar Ma-
yor mostraban la imagen del popular
«Santiago» mientras que la periodista
Marfa Angeles Rabadan ensalzaba la
brillante trayectoria del famoso chef.

M4s tarde, a las |3 horas, se descu-
brié una cerdmica que da el nombre
de “Plaza de Santiago Dominguez” a
la plaza principal del pueblo.

SE ABRE EL MUSEO

Y a continuacién se abria a per
sonalidades, pueblo e invitados,
el “Museo Santiago Dominguez”

los muchos
titulos y honores conseguidos por
el popular “Santiago”, desde el Pre-
mio Nacional de Turismo y Gastro-
nomfa, a la Medalla Nacional del
Trabajo pasando por cientos de
reconocimientos que se muestran
en pergaminos, placas y diplomas.
La Galerfa de Fotos muestra a los
mds famosos personajes del mun-
do a los que el popular “Santiago”
ha tenido en su mesa mientras que
distinciones como el collar de «La
Chaine de Rottisseur», medalla de
miembro distinguido de la Asocia-
cién de la «Buena Mesa» vy otras,
podian verse por doquier, junto

donde se muestran

a placas y reconocimientos. En el
techo cientos de botellas histori-
cas de vino de las mds afamadas
bodegas de Espafia y Francia y es-
pecialmente de las de la Ribera del
Duero, pueden verse, causando la
admiracién del visitante.Vinos que
Santiago ha servido en su famoso
Restaurante Marisqueria «Santia-
go» de Marbella a los mds famo-
sos personas del mundo, desde
Kofi Annan a Ava Gadner, Adnan
Khashoogui o el principe Alfonso
de Hohenlohe.

Profesionales del Turismo vy la Hos-
telerfa han admirado los contenidos
del Museo «Santiago Dominguezy,

en Vadocondes (Aranda de Duero)
calificdndolo como un templo lleno
de recuerdos y vivencias que ensalza
la grandeza del «servir a los demds»

enalteciendo el buen trabajo en la
Hostelerfa y el Turismo.

Todo el Museo es un canto a ese
gran profesional, Santiago Domin-

nalidad que en el mundo de la Gas-
tronomia vy el Turismo.

Texto de José Luis Yagle Ormad

Fotos de Rafa Jurado.-Fotosol

guez, que un dfa salié de Vadocondes
para convertirse en una personali-
dad del mundo de la Gastronomia y
el Turismo, valorada en todas partes.

Santiago  Dominguez  Miguel,
ejemplo de lucha, de trabajo, de sa-
crificio, de estudiar y aprender, de
posicionarse como esa gran perso-
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MErma

on una reforma inte-

gral que ha posibilitado

la apertura de un nuevo

establecimiento de pla-

ya en Elviria, la Alcaldesa
de Marbella, Marfa Angeles Uriol
y una muy amplia representacion
de empresarios, clientes y miem-
bros de la Academia Gastrondmi-
ca de Marbella, se ha inaugurado
el nuevo “El Laurel” en las playas
de Elviria.

Antonio Pozo, un profesional de
la hostelerfa histérico en Marbe-
lla, que ya trabajé en los afios 70
con Don Jaime de Mora y Aragdn
y sus dos hijos, asi como su esposa
y miembros de la familia, junto a su
experta plantilla de profesionales,
atendieron a los asistentes.

Entre ellos se encontraba el
mitico “Santiago” disfrutando de
su jubilacidn, pero que sigue sien-
do un profesional muy estimado y
querido en la profesidn, que animd
a Antonio Pozo v a sus hijos a man-
tener el nivel de calidad y servicio

que siempre tuvo El Laurel y que
son las sefias de identidad de este
chiringuito de playa que ofrece el
mejor producto y una cocina muy
cuidada, donde los arroces son al-
gunas de sus especialidades.

La familia Pozo ofrecié al cente-
nar de asistentes a la inauguracion
un excelente cdctel, donde la firma
BeHe, de Bernardo Herndndez que
tiene varios establecimientos en el
Parque Comercial La Cafiada y una
gran fama y prestigio por la calidad
de sus ibéricos, ofrecid varios jamo-
nes junto a otras muchas exquisite-
ces, sin que faltaran los boquero-
nes victorianos.

En los expositores, la calidad
de siempre en pescados, langostas
vivas, cigalas, salmonetes, pargos vy
pescados para el horno.

VISTAS ESPECTACULARES

Y en la espléndida terraza, el dis-
frute del mar de Marbella y toda
su Costa con unas vistas especta-
culares que permiten divisar todo

el atractivo litoral hasta el Pefidén
de Gibraltar.

En declaraciones a “La Tribu-
na Hoy", Andalucia y a la Televi-
sién 95, Antonio Pozo v sus hijos
pusieron de manifiesto que este
moderno vy bien equipado esta-
blecimiento que cuenta con una
gran bodega donde se pueden en-
contrar las afiadas y los vinos de
mayor prestigio donde resaltan las

El Laurel, visita ineludib
en las playas de Elviria

marcas que distribuye en Marbella
y la Costa del Sol, Paco Banderas,
de Vinos Guadalmina junto a una
buena cocina donde el veterano
chef Luis Dfaz que tantos afios
trabajé con los histdricos Marisa vy
Pepe cuenta con expertos cocine-
ros para poder dar satisfaccién al
comensal mds exigente.

"Desde este pequefio Restau-
rante de Playa que es “El Laurel”,

e

queremos contribuir al prestigio de
calidad que ha dado fama a Mar
bella, sirviendo al Turismo v al Resi-
dente de toda esta amplia zona del
Este de Marbella que nos visita.

“El Laurel” siempre se distinguid
por ser un lugar agradable, grato
para quienes gustan de disfrutar
de la playa, pero también de una
buena cocina, de unos espetos, de
un marisco y un arroz de calidad.
Queremos estar al mejor nivel y asf
poder servir a Marbella”, dice Pozo.

Fotos de José Luis Garcia Cacho
Cédigo QR:Video realizado por
el cémara Pio, de M95TV

22 elLaurel
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FARGEL AHAGON

MASOEL ARAGON :

Bodega Manuel Aragon: t

a historia de la Bodega Manuel

Aragdn se remonta a princi-

pios del siglo XIX cuando Pe-

dro Aragén Morales, nacido en

1795, abre un pequefio lagar
y bodega en el callejon de Jerez, en
Chiclana. A principios del siglo XX ya
la firma ocupa la actual finca de la
calle Olivo. En las bodegas de Cam-
pano estdn las soleras.

El vino més famoso de esta bodega
es el Gloria, elaborado con uva mosca-
tel, aunque elabora una gama de vinos
mucho mds amplia. De hecho, algunos
de los mds destacados cuentan ya con
un buen ndmero de galardones y reco-
nocimientos al mds alto nivel. cibe el nombre del pago en el que los nombres de sus vinos para ver

Recientemente, la Bodega Manuel la Bodega tiene sus instalaciones de  esa dedicacién.

Aragén de Chiclana ha obtenido produccion. Asi, el Amontillado "l
una medalla de oro en la categorfa La bodega sigue sumando re- Neto" fue bautizado asi por
de vermut con su vermut artesano conocimientos. De hecho, en la Diego Aragdn, en homenaje
Manuel Aragdn y una medalla de Ultima edicion de la Guia Pefiin, a uno de sus trabajadores
plata en la categorfa de vinos tin- Manuel Aragdn estuvo presente mds humildes: Juan, apo-
tos tranquilos con su Tinto Roble gracias a las mds altas puntuacio- dado El Neto, el carrero
Campano 2021. nes que han recibido sus vinos que con su carro tirado

asentar las botas, trasegar y clarificar  que se reunfan en torno a una mesa  bautizé con el nombre de “La Bata-
los vinos. Otro mensaje vital de la  de la bodega para compartir sus vi- lla de la Barrosa”, recordando a tal
Bodega Manuel Aragén en cuan- vencias degustando una botella de evento ocurrido durante la Guerra

En concreto, este vermut tiene
como base un vino elaborado de
uvas palomino y de Pedro Ximénez
macerado con plantas como el ajen-
jo, genciana, corteza de naranja, dife-
rentes especias y otras plantas aro-
madticas, envejeciendo en botas viejas
de amontillado.

Por su parte el Tinto Roble Cam-
pano 202! ha sido galardonado con
la medalla de plata. Un vino que re-

mas selectos, en estos Ultimos
afios, obteniendo algunos de
ellos 99 puntos de 100 y otros
entre 95y 99.

La Bodega Manuel Ara-
gén se ha caracterizado
siempre por la defensa de
la tradicién y la dedicacidn
a sus clientes para conseguir
los vinos de la mejor calidad.
Solo es necesario fijarse en

MOSCATEL
GLORIA

por una mula recorria
la provincia de Cadiz
para llevar los vinos a
los clientes de fuera
de Chiclana.

Lo mismo ocu-
rre con el Cream
“Arrumbad”, que
rinde  culto  al
arrumbador; el ope-

rario cuya mision era

to al respeto que siente por todos
los que participan en la produccién
del vino. Pero podemos encontrar
otros ejemplos similares entre los
vinos de la bodega: el Oloroso "“Tio
Alejandro” es un homenaje al clien-
te fiel.

lgual con el Moscatel “Los Cua-
tro" porque esos andnimos cuatro
era un grupo de clientes habituales
que asf se nombraban entre ellos y

buen vino. Los actuales propietarios
han querido perpetuar ese respeto
a las raices y han puesto nombres
entroncados con Chiclana a dos de
sus mas recientes creaciones, el Mé-
dium “Hoyo Membrillo”.

Del mismo modo, el Tinto criado
en roble “Campano’, toma su nom-
bre actual del paraje donde se erige
la bodega de produccidn de la firma.

Y el excelente Sauvignon Blanc se

de la Independencia en la proximi-
dad de la playa chiclanera.

El espiritu de Manuel Aragdn se
traduce en tradicidn, dedicacién, pro-
fesionalidad y orgullo de ser viticul-
tores y bodegueros enamorados de
su negocio para ofrecer, desde una
bodega familiar, lo mejor que mere-
cen sus clientes y la localidad que los
vio nacery en la que siguen viviendo,
Chiclana de la Frontera.
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Los ibéricos “El
Bellotero”, de

Emilio Acevedo, §
triunfanentoda
la Baja Andalucia ,

milio Acevedo tiene su alma-
cény sus instalaciones en Alge-
ciras pero vende sus jamones
y sus productos ibéricos por
toda la Costa del Sol, Soto-
grande y el Campo de Gibraltar.

Se ha impuesto con la gran cali-
dad de sus jamones y con su pre-
cio imbatible.

Demuestra que es lo mejor de
Extremadura donde se crian en la
dehesa los mds selectos ejemplares
ibéricos y se curan y preparan para
estar en su mejor punto en las insta-
laciones de Industrias Cdrnicas El Be-
llotero, S.A. de Jerez de los Caballeros
en Badajoz.

Los jamones El Bellotero tienen
una calidad suprema y el mejor pre-
cio. Por ello, Emilio Acevedo los ven-
de por todas partes, con una deman-
da grande que le obliga a descargar
camidén tras camion para satisfacer
los pedidos de empresas, de restau-
rantes y hoteles.

Emilio Acevedo es un conocido
empresario de Algeciras con una fa-
milia muy conocida: su hermano es
abogado, su otro hermano psicélogo.

Gran aficionado a los toros es el
impulsor de la Fiesta y de todo lo que
sea dar realce a esta bendita tierra.

Con su empresa de Catering ha
dado las fiestas mas importantes y

con las personas mds relevantes.
Quien le contrata un catering sabe
que seguro triunfa ante sus invitados.
Con los jamones El Bellotero lo
estd haciendo y no solamente en Na-
vidad, sino durante todo el afio. Son
productos ibéricos de mucha calidad.
Acompafa al jamdn Bellotero y
sus ibéricos con un excelente aceite
de oliva de la dehesa de "“Valdeque-
mao", asf como un buen vino blanco
seco y un tinto “Valdequemao Clasi-
co” que acompafa en los estuches
del ibérico loncheado, que es lo que
ahora se lleva. Un jamdn cortado y
loncheado a cuchillo por expertos
jamoneros, se vende en sobres y ello
facilita a muchas familias o empresas
que el jamodn si no se gasta rdpido se
reseque. El loncheado se puede usar
en cualquier momento.

FONTICARS

La gran oferta de coches segunda

mano en San Rogue-La Linea

Fonticars es Concesionario con mds de 25 afios de experiencia en el sector de la
automocién. Cuenta con un stock de mds de medio centenar de vehiculos para todo
tipo de publico al disponer desde utilitarios, compactos, rancheras o berlinas hasta SUV
o furgonetas de todos los precios.

La ventaja de comprar con Fonticars es nuestro precio v servicio. Es de destacar que
todos nuestros vehiculos se entregan revisados y con garantfa, sélo admitimos la compra

de vehiculos en unas condiciones excepcionales para su posterior venta.

Por ello, sin duda, podrds encontrar aqui el vehiculo que mds se adapte a tu estilo

con un trato muy personal y profesional.

Ademds, Fonticars se ha diversificado introduciéndose asf en el sector turistico, con-
tando ahora con una agencia de viajes llamada Fontitours, donde se pueden encontrar
vigjes a un precio muy econdmico.

Fonticars y Fontitours, contacta con nosotros al teléfono 956 697023 o 691 685

237 o al correo fonticars@hotmail.com.

Te esperamos en Avenida Sevilla, |, | 1314 Campamento San Roque.
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David Cordobeés triunfa con la
Cancion Andaluza en Barcelona

avid Cordobés que triun-
fa en todas las Fiestas y
acontecimientos  sociales
de Marbella y toda la Baja
Andalucfa como gran intér-
prete que es de la Cancién Andaluza,
ha vuelto a tener un éxito rotundo
en Barcelona de la mano de la Casa
de Andalucia en Catalufia.
Es un gran triunfador en la Copla
y también en las rancheras méds po-
pulares del cancionero mexicano.
Demuestra que es un cantante
de primera, poniendo sentimiento
y emocidn a sus saetas, alegria en
las canciones de Manolo Escobar
y de Raphael, en las sevillanas que
arrastran a la pista a bailar a todo
aquel que sienta y lleve la alegria de
Andalucia en el cuerpo.

David Cordobés Amores,
triunfador en Canal Sur y en sus
actuaciones en las grandes galas
que organiza Cope Marbella en
el Palacio de Congresos “Adolfo
Sudrez”, serd una de las Estrellas
Invitadas en la Primera Gran Gala
del Verano en Marbella, en los
jardines de la Finca Amalur y du-
rante la gran cena amenizada que
en homenaje al Decano de los
Periodistas de Marbella, la Costa
del Sol y el Campo de Gibraltar,
José Luis Yagle, se le ofrece con la
presencia de muchas personalida-

des de Andalucia, de Madrid y de
Aragdn, la tierra donde nacid, al

Es un artista que lleva
en la sangre la Coplay
la Cancién Andaluza,
aunqgue las rancheras
mexicanas se le dan
como a nadie

cumplir los 90 Aflos en la noche
del sdbado 5 de Julio de 2025.

David Cordobés que es reque-
rido para actuar en todo aconte-
cimiento que se precie, demuestra
que es un artista que lo siente y
lleva en la sangre la Copla y la Can-
cién Andaluza, aunque las rancheras

mexicanas se le dan como a nadie.

Sus discos de rancheras, tienen un
gran éxito y en la cancién andaluza
es una gran figura.

Su contratacién para las Fiestas,
Ferias y Verbenas Populares estd
abierta contactando en el Whats
App +34 648 659 979.

Empresarios de
Marbella, "Amigos pa’
siempre’”’ en Isabellas

| veterano Miguel Arrocha,
que hace ya mds de 40 afios
abrid con gran éxito “Casa
Miguel” en el Poligono La Er
mita y ahora con su hijo David,
“Isabellas al Carbdn” ha realizado
un alarde de profesionalidad y do-
minio de la Hosteleria preparando
una gran mesa imperial para recibir
al medio centenar de “Amigos “pa”
siempre” el grupo que impulsa y di-
rige Rafael Nievas y en donde estd
un buen ndmero de empresarios y

personas muy conocidas de Mar
bella, que le dan vida y esplendor,
como Paco Cantos, Diego Gonzélez,
de Crisur, Juan Francisco Jiménez, de
Aluminios del Sur, el abogado Ra-
modn Davila, Antonio Becerra; Joa-
quin Sdez, de “Salduba” Puerto Ba-
nus, el vicepresidente Juan Hassani,
Kayali, Custodio (Pasteleria), Andrés
Jiménez, de Cérnicas Andrés y otros
muchos, incluyendo a Enrique La-
melas que no falta al encuentro.
Isabellas, que tiene una atrac-

tiva carta de calidad media alta
para satisfacer a los empresarios
del Poligono, donde destacan los
churrascos y carnes a la brasa con
una excelente bodega, hizo un alar-
de de gran profesional y su jefe de
sala, Jose, con un excelente equipo
de profesionales, demostrd, como
cada dfa hace, como es el servicio
que hay que dar al cliente. Tal cual
David y Miguel Arrocha, quieren.
Texto. José Luis Yaglie Ormad
Reportaje Grdfico de “CACHO”
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GENERAL DE GALERIAS
COMERCIALES, S.A.

La Canada Newda Mularo Parc
SHOPPING — SHOPPING — SHOPPING
Marbella Armilla Mataré
(Malaga) (Granada) (Barcelona)

El Mindor LasTerrazas Gran Plaza
SHOPPING OUTLET SHOPPING

Las Palmas de

Las Palmas de

Roquetas de Mar

Gran Canaria Gran Canaria (Almeria)
Medilerraneo Las Dunas Dos Mures
——  SHOPPING ——— SHOPPING SHOPPING

Almeria Sanlucar de San Javier
Barrameda. (Cadiz) (Murcia)
La Rambla Vildebebas [arraco
SHOPPING SHOPPING =3 ShOPRINGE ==
Cartagena Madrid Tarragona
(Murcia) (Préximamente) (Préoximamente)

MODA, OCIO, COMPLEMENTOS, DEPORTE, CINE, TECNOLOGIA, ALIMENTACION, HOGAR,
JUGUETES, BELLEZA, SALUD, RESTAURACION Y MUCHO MAS

C.0jén, S/N, 29600 Marbella, Malaga



